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12月季節や仕入れの！！（一例です）お値段はその日によって
変わります

呼子の活イカ １００ｇ１，８００

対馬産 金穴子 刺身や
白焼き
１,８００

600gオーバー、
不飽和脂肪酸豊富な美味しくて体にも良い

上・キンキ 塩焼、煮付
など

1匹10,800 １/２ 5,400
通好みの
お魚を
通好みの
食べ方で！！

地の甘鯛をウロコごと唐揚
4,200

対馬の伊奈サバで 刺身 １,６５０

ゴマさば １,４５０

・ズワイかに爪の竜田揚げ 4本 1,650

・あんこう唐揚げ 1.050

・福（ふぐ）の白子焼 2,200

・タイラギ貝と菜の花のバター炒め 1,350
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